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NOTE GENERALI
Tipologia Rum
Zona produttiva Roseau Valley — St. Lucia

Materia prima Melassa

Distillazione Distillazione in alambicco Coffey a colonna e in 2 alambicchi
John Dore Pot Still.

Invecchiamento Blend di Rum invecchiati 2 e 3 anni, filtrati con carbone.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol. e
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BLEND OF UNAGED AND TWO
T0 THREE YEAR-OLD AGED RUNS

Sapore E inizialmente secco al palato ma poi diventa dolce con sentori di
panna, lime e agrumi. Finale lungo ed equilibrato.
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